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1. общие положения

1.1" Настоящее Положение разработано дпя муниципztльного автономного дошкольного образовательttого

учреждения детский сад NЪ 3 с. Серафимовский муниципzrльного района

iуИr*"п.пий район Республики БЬшкортостан в соответствии со статьей 37 <Организация питанI{я

обучающихся> Федерал"rо.о .u*o"a Jф 27з-ФЗ от 29.12.2012г <об образовании в Российской Федерацпt,t>

в редакции от 25 июля 2022 года, санитарно-ЭпидемиолоГическими правилам}I и нормами СанГIttI l

2.зl2.4.з5gо-2О ''Санитарно-эпидемиологические требования к организации обществен[Iого пliтанt,lя

населения'', нормами СанпиН 2.4.з648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организаци,INr

воспитания и обуrения, отдыха и оздоровления детей и молодежи>, Приказом Минздравсоцразвитl,rя

России Ns 2lЗн и Йинобрнауки России Ns178 от 11,0з.2012г (об утвер}кдении методиI{ескltх

рекомендаЦий пО организациИ питаниЯ обучающиХся и воспиТанникоВ образовательных уlре}кдений>,

Федеральным законом Ns 29-ФЗ от 02.01.2000г <О качестве и безопасности пищевых продуктов> (в

р"дuпц"' от 1 января Z022года), атакже Уставом дошкольного образовательного учреждения,

1.2. Щанный локальный акт определяет основные цели и задачи производственного контроля за

организацией и качесТвом питанИя, устанавЛивает объекты И субъектЫ контроля, ОРГаНИЗаЦИОl:lНЫе

методы, виды И его формы, устанавливает права и ответственностЬ уLIастников производственного

контроля, регпаментируеТ документацию по вопросам организациLr питания в доlпкольном

образоватепьном учреждени и.

l.З. Контроль за организацией и качеством питания в ЩОУ предусматривает проведе1-1ие администрацttс,й

и ответственными лицами, закрепленными tIриказами заведующего дошкольным образовательFIыN,I

учреждением (комиссией по контролю au орiuпr.uцией и качеством питания, бракераrку готовоl'i

прьлупч"";, наблюдений, обследований, проверок, осуществляемых в лределах компетеfIцилl за

"ьопьд"rraм работниками, участвующими в осуществлении процесса питанлtя, законодательных tl

нормативнО-правовыХ актов РоссИйской Федерации в сфере питания воспитанItиков детского сада, а

также локzшьных актов дошкольного образовательного }л]ре}кдения, включая приказы, распоря)tения и

решения педагогических советов.

1.4. Результатом контроля является анzu]из и принятие управленческих решений по совершенствованl4к)

организаци и и улучшению качества питания в дошкольном образовател ьном учре2ttдении,

2. Щель и основные задачи контроля

2.1, основной цепью производственного контроля организации и качества питания в Щоу является

оптимизация и координация деятеЛьности всех служб (участников) для обеспечения качества гIитан]lя R

дошкол ьном образовательном учреждении,

2.2. основные задачи контроля за организацией и качеством питания:

о контроЛь исполнения нормативно-техниаlеских и методиLlеских документов санитарного

законодательства Российской Федерации;
о вьUIвлеНие нарушений и неисполнениЙ прикztзов и иных нормативно-правовых актов ЩОУ

в части орaut rauч"и и обеспечения качественного питания в дошкольном образовательном

учреждении;
о анаJIиз flричин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;

. анаJlиз и оценка уровня профессионализма лиц, у{аствующих в обеспечении качествен}lого

питания, по результатам их практической деятельности;
. анzulиЗ результатоВ реilлизациИ прикuIзоВ и иньIх нс,рмативно-правовых актов детского

сада, оценка их эффективности;
. выявлеНие положиТельногО опыта в организаЦии качественного питания с последуrощей

разработкой предложений по его распространению;
. ока:JанИе методичеСкой помощи всем участникам организации процесса II}Iтания;

. совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в дошкольном

образовательном учреждении,

3. объектЫ и субъектЫ производсТвенногО контроля, организацIIонпые методы, виды п форпlы
контроля

i]

з.1 за



. помещения пищеблока (кухни);

' групtlовыепомещения;
, технологическоеоборудование;
.рабочиеМесТаУчасТникоВорГаниЗацииПиТаниЯВДеТсКоМсаДУ;
, сырье,готоваJIпродукция;

' отходы производства,
3.2. Контролю подвергаются:

. оформления сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;

о гIоказатели качества и безопасности продуктов;

. полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке, группах;

, поточность приготовления продуктов питания:

. качество ,urru", дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в групповых

tIомещениях;
о условия и сроки хранения продуктов;
. условИя *purr"o"" дезинфицир}.ющих и моющих средств на пищеблоке (кухне), групповых

помещениях;
. соблюдение требований и норм СанПин 2.З12.4.З590-20 <Санитарно- эгIидемиологические

требования к организации общественного питания населения)) при приготовлении и выдааlе

готовой продукции;
. исправность холодильного, технологического оборудования;

. личная гигиена, прохо}кдение гигиенической подготовки и аттестации, медицинскии

осмотр, вакцинации сотрудниками,щоу;
. дезинфицирующие мероприятия, генерzlльные уборки, текущая уборка на пищеблоке,

групповых помещениях,

J.J с

. изучениедокументации;

. обследование пищеблока (кухни);

. наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания в групповых

помещениях;
. беседа с персонilлом;
. реВИЗИЯ;
о инструмента-ltьный метод (с использованием контрольно-измерительных приборов) и иных

правомерных методов, способствующих достижению цели контроля,

з.4. Контроль осуществляется в виде выполнения ежедневных функциональньrх обязанностей комltссией

по контролю за организацией и качеством IIитания, бракераrку готовой продукции, а также плановых Ijлл]

оперативных проверок.

3.5. Ilлановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным заведующим ДОУ Планом

производстВенногО контролЯ за организацией И качествоМ n".гu"n на уrебныЙ rод (ПрtьлоэtселLuе 1),

которыЙ разрабатывае,r"" " уоarо*Программы производственного контроля за соблюдением санитарньш

правиJI и выполнениеМ санитарно-ПротивоэпиДемиологических (профилакти,tеских) мероприятий и

доводится до сведения всех членов коJIлектива дошкольного образовательного учреждения перед началом

учебного года.

З.6. Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции завед}ющего дошкольным

образовател ьным лреждением.

З.7.оператиВНыеПроВеркиПроВоДяТсясцепЬюПоЛУItенияинформацииоходеИреЗУЛЬТаТахорГаниЗацI{l,r
питания в дошкольrо*n оОрuзоватеJlьном yrp"*j"""r. Результаты оперативного коl]троля требутот

оперативноГо выпоJrнеНия предлоЖений И замЬчаний, которые сделанЫ проверяющим в ходе изуче}lия

вопроса.

3.8. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль за организацией питания в дошкольном

образовательном учреждении проводится в виде тематической проверки,

3.9.АДминисТраТиВныйконтрольЗаорганиЗациейикачесТВоМПИТанияосУЩесТВЛяеТсЯЗаВеДуtоЩиМ
,щоу, заместителем заведующего в рамках полномочий, согласно утвержденному плану контроля, илц в

соответствии с прикалзом заведующего дошкольньм образовательным }лrреждением,

L\



L\

3.10. Щля осуществления Других видов контроля организовываются: комиссией по контролю за

организацией и качеством питания, бракерах<у готовой продукции, состав и полномочия которой

определяются и утверждzIются прик€lзом заведующего дошкольньш образовательным уlреlкдением. К
yuuar"Ig в работе комиссии, в каLIестве наблюдателеЙ, могут привлекаться члены Совета,ЩОУ.

З. 1 l . ответственныЙ за осуществление производственного контроля - заместитель заведующего по АХЧ
(завхоз).

З.12. .ЩолжНостные лица, на которыХ возложены функции по осуществлению контроля за организациеrYr

гIитания в ffОУ согласно должностных инструкций:
, заведующий дошкольным образовательным )л]реждецием;
о старшая медицинская сестра (медицинский работник);
о кладовщик;
. заместитель заведующего по АХЧ (завхоз);
о контрактныйуправляющий;

' старший воспитатель;

' педагоги групп.
з.lз. Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке (кухне) Доу должны быть здоровыми, прошедшие

медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами и инструкциями. ответственность за

выполнение настоящего пункта Положения возлагается на заместителя заведующего по АХР (завхоза).

3.14. Основаниями для проведения контроля являются:

. утвер}кденный план производственного контроля;

. приказ по дошкольному образовательному rIреждению;

. обращение родителей (законных представителей) воспитанников и работников дошколы{ого
образовательного учреждения по поводу нарушения.

з.l5. Контролирующие лица имеют право запрашивать необходимую информацию, изуtIать

документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.

З.16. При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства Российской Федерациlr в части

организациИ питаниЯ дошкольников, заполняется соответствующая проверке учетно-отI]етная

документация, ставится в известность заведутощий дошкольным образовательным )лреждением.

4. ответственность и контроль за организацrrеir питанrrя
4.1 . Заведующий дошкольным образовательным учреждением создаёт усJrовия для организации

качественного питания воспитанников и несет персончrльную ответственность за организацию питанllя

детей в дошкольном образовательном rIреждении.
4.2. Распределение обяЪанностей по организации питания между заведующим, работниками пищеблока,

кладовщикОм в дошколЬном образовательноМ учреждении отрФкаются в должностных инструкциях.

4.3. к начаJlу нового года заведующим Доу издается прикzlз о назначении лица, ответственного за

питание в дошкольном образовательном у{реждении, о составе комиссии, участвующих в организации

питания воспитанников детского сада, опредепяются их функционаlrьные обязанности.

4.4. КонтрОль за организацИей питаниЯ в дошкоJ]ьНом образовательном учреждении осуществляют

зu""дующ"Й, медицинский работник, контрактный управляющий, комиссия по контролю за организацlаеli

и каIIествоМ питания, бракеражУ готовой продукции, старший воспитатель и педагоги групп,

утвержденные прикzвом заведующего детским садом и органы самоуправления в соответствии с

полномочиями, закре[Ленными в Уставе дошкольноГо образовательного УLIреждения.

4.5. Заведующий ДОУ обеспечивает контроль:
. выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питанl4я;
. материально-технического состояния помещений пищеблока, на_пlltlия необходипtого

оборудования, его исправности;
. обеспечения пищеблока дошкольного образовательного учреждения и мест приема пищI,1

достаточным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-гигиениtlескимI{

средствами, разделочным оборудованием и уборочньтм инвентарем ;

. выполнения суточных норм продуктового набора, норм потребления пищевых веществ,

энергетической ценности дневного рациона;
. условий хранения и сроков реализации пищевьrх продуктов,

4.6. КонтраКтный упраВляющиЙ при заклюЧении контрактов на лоставкУ гlродуктов питания (аутсортинг)

проверяет документацию поставщика на право поставки продуктов питания.
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4.7. КомиСсия пО контролЮ за организацией И качествоМ питания, бракераltу готовой продукцl1ll

ежедневно проверяет качество готовой продукции, заполняя Журнал бракератtа готовой продукции, а

также суточную пробу и наJIичие маркировки на ней,

:}

4.8
пDовеDяет:

. сопроводительную документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каrкдой постулающеi14

партией), товарно-транспортные накладные, заполняя журнал бракерах<а скоропортящейся

пищевоЙ продукции; 
ии, проверяет и составляет акты при. условия транспортировки каждой поступающеи парт

выявлении нарушений;
.рацИонПиТания'сВеряяеГососноВныМДВУхнеДелЬнымиежеДнеВныММенЮ;
. наJIичие технологическоЙ и нормативно-технической документации ца пищеблоке;

. ежедневно сверяет закладку IIродуктов питания с меню;

. соответствие приготовленияблюдатехнологическойкарте;

. помещениЯ длЯ хранениrI продуктов, холодильное оборудование (морозильные камеры),

соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя соответствуtощие журнzl,,lы;

. осуществJlяет ежедневный визуа,rьный контроль условий ТРУДа В ПРОИЗВОДСТВеННОi{ СРеДе

пищеблока и групповых помещениях;
. визуtuтьно коt{тролируют ежедневное состояние помещений пищебJrока, групповых помещени1,1,

u ru-r." 1 раз в неделю - инвентарь и оборудование rIищеблока;

о осматривает сотрудников п"щ"бпоr.u, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический журнал

(сотрудники), проверяет санитарные книжки;

. соблюдение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке, групповьж - 1 раз в неделю,

заполняя инструкции, журнаlr генеральной уборки, ведомость учета ОбРабОТКИ ГrОСУДЫ, СТОЛОВЫХ

приборов, оборудования;
. ежеднеВно сверяеТ контингенТ питающихся детей с Приказом об организаци}I питания, списком

детей, ,r"ruощr*"я бесплатно, документы, подтверждающие статус семьи, подтверждающI4е

документы об организации индивидуапьного питании;

. соответствие ежедневного режима питания с графиком лриемапищи;

. ежедневную гигиену приемапищи, составляя акты по проверке организации питания,

4.9. Лицо, ответственное за организацию гIитания, осуществляет учет питающихся детейt в журнале

питания, который должен бьйь прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и подписью заведующего

дошкольным образовательным )чреждением,
4.10
н ecvT ответствен ность:

@TЬИЗлaГaемьrхфaктoв,ПpеДсTaBЛяеMЬIxBсПpaBкaх'aкTaxПoИToГaМкoнTpoЛя
организации и качества питания в дошкоJlьном образовательном учреждении;

. за тактичное отношение к проверяемому работнику во время гIроведения контроIlьных

меропрtлятий;
. за качественную tlодготовку к проведению проверки деятельности работника;

. заобоснованность выводов по итогам проверки,

5. Права участников производственного контроля

ý.|. При осуществпении производственного контроля. проверяющее лицо имеет право:

. знакомИr""" afiГу*ентациеЙ в соответсТвии С долхtностными обязанностями работника

дошкольного образовательного учре)rдения, его анаJIитическимI] материалами;

. изучать практическую деятепьность работников, принимающих участие в организации питанllя в

,ЩОУ, через .rо""щ"rr"" пищеблок4 групповых помещений, наблюдение за организацией приема

продуктов у поставщика, за организацией хранения продуктов, процессом приготовленця

питания, процессом выдачи блюд из пищеблока в группы, организацией питания восIIитанников

в группах, Других мероприятий с детьми по вопросам организации питания, наблюдение

режимных моментов;
. делать выводы и принимать управленческие решения,

5.2, Проверяемый работник ДОУ имеет право:

.ЗНаТЬсрокиконТроЛяикриТерииоценкиеГоДеЯТеЛЬносТи;

. знать цель, содержание, виды, формы и методы контроля;

. своевременно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяющ1,1х лиц;



обратиться в комиссию по трудовым спорам при несогласии с результатами административного

контроля.
6. .Щокументация

б.1
a

a

положение
настоящее
ДоУ;

. договоры на поставку продуктов питания;

. Гигиенический журнал (сотрулники);

. основное 20 дневное меню, вкJIючающее меню для возрастной группы детей (от 1 до з лет и от 3_

7 лет), тех}tологические карты кулинарных изделий (блюд);

. ежедневное меню с указанием выхода блюд для возрастной грулпы детей (от 1 до З лет и от З-7

-_-\.
. Ё"i"rо.ть контроля за рационом пита}tия детей (Прило}кение NlЗ к СанПин 2,з12,4,з590-20),

,Д,окумент "о"ru.п""r"я 
медработником детского сада кая(дые 7-10 дней, а заполняется ежедневно,

. )ItypHa:r учета посещаемости детей;

. Жур"ал bpun"purnu скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);

. журпал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);

. ЖурнаЛ учетатемпературногО р.*"ru-rоПодильного оборудования (в соответствии с СанПиН);

. Журнал учета температуры и влажности в скJIадских помещениях (в соответствии с СанПиН);

. Журнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка

среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет

,rraр."оь"*ой ценности полуtlенного рациона питания и содержания в нем основных пищевых

веществ проводится ежемесячно);
. Журнал yreTa работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

. Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов,

оборудования.
6.2. Перечень приказов :

. Об утверждении и введение в действие настоящего Положения;
о о введении В действие примерного 20 дневного меню для воспитанников дошкольного

образовательного )лреждения;
о о контроле заорганизацией питания;
. об утверждении режимапитания;
a

6.3. Журналы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены печатью

учреждения. Возможно ведение журнаJIов в электронном виде,

7. Заключцтельные положения

7.1. НастоЯщее ПолоЖение является локZIJIьНым нормаТивныМ актоМ .ЩОУ, приНимаетсЯ на Общешt

собрании трудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие) приказом заведуощего

дошкольным образовательным rIреждением.

7.2. ВсеизМенениЯ и дополнеНия, вносимЫе в настояЩее Положение, оформляются в письменной форме в

соответствИи действуюЩим законодательством Российской Федерации.

1.з. Положение принимается на неопределенный срок, Изменения и дополнения к Полоиtениrо

принимаются в порялке, предусмотренном п,7, l, настоящего Полоясения,

7.4, После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новойr

редакции предыдущаJI редакция автоматически утрачивает силу,

r\



Пралоэtсенuе 7

План производственного контроля за организацией питания в ЩОУ

ь]

Периодичность
ответственrrый учетно-отчетная

документацияпъ Объект контроля исполнитель

1. Входной контролЬ качества и безопаснОсти поступающегО на пищеблОк продовольственного сырья II

пищевых продуктов

1.1. ,Щокументация поставщика на право

поставки продуктов питания
При заключении
контрактов

Заведующий,
контрактный
управляющий

Контракт(ы) на
поставку продуктов
питания (аутсортинг)

1.2.

Сопроводительная
документация на поставку
продуктов питания, сырья

Каждая
поступающая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Товарно-
транспортr"Iые
накладные, журнал
бракераrка
скоропортяцейся
пищевой продукции

1.3 Условия транспортировки
Каждая
поступающая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракераrку готовой
продукции

Акт (при выявлении
нарушений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой продукции

2,1 Качество готовой продукции Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журна-ш бракеража
готовой продукции

2.2. Суточная проба Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Наличие
маркировки на
пробах



r]

3. Контроль рациона питания, соблюдение санитарных норм в технологическом процессе

3.1 Рацион питания Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
KaI{ecTBoM питания,
бракераrку готовой
продукции

MeHKt

з.2.
наличие технологической и
нормативно техни.rеской
документации

Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

технологическлlе
карты

J.J Закладка продуктов питания Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Меню

з,4.
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

Постоянно

Комиссия по
коFIтролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

технологи.tеские
карты

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов
(сырья, кулинарной продукции)

4,| Помещения для хранения
продуктов, соблюдение условий
и сроков реutлизации

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракераrку готовой
продукции

Журнал 1чета
температуры и
влажности в
складских
помещениях

4.2 Холодильное оборудование
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством литания,
бракеражу готовой
продукции

}Курнал учета
температурI{ого

режима холодильного
оборудования



5. Контроль за условиями труда состоянием производственной среды

Визуальный контрольКомиссия по
контролю за
организацией и
качеством гIитания,
бракеражу готовой
продукции

Ежедневно5.1 Условия труда,
производственная среда
пищеблока

Визуальный контрольКомиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракераrку готовой
продукции

Ежедневно5.2. Условия труда,
производственная среда
групповой, буфетной

6. Контроль за стоянием помещений пищеблока, групповых помещений

Визуальный контрольКомиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовойt
продукции

1 раз в неделю6.1 Инвентарь и оборудование
пищеблока, буфетных

Визуальный контрольКомиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракера:ку готовой
продукции

Ежедневносостояние
пищеблока,
помещений

помещений
групповых

6.2.

7. Контроль за соблюдением санитарных и противоэпидемических мероприятий

Санитарные книrItки,
гигиени.tескl.tй
журнап

Комиссия по
контролю за
организацией и

качеством питания,
бракераrку готовойt
tIродукции

Ежедневно,7 
.\. Сотрудники пищеблокц

раздатчики пищи

Инструкции, журнzlл
генеральной уборкш,
ведомость yLIeTa

обработкll посуды,
столовых приборов,
оборудования

Комиссия по
контролю за
организацией и

качеством питания,
бракераlку готовой
продукции

1 раз в неделюСоблюдение
противоэпидемических
мероприятий на пищеблоке,
групповых

7.2.



8. Контроль за контингентом обучающихся, нуждающихся в
питании, режим питания, гигиена приема пищи

индивидуальном, дополнительном

Приказ об организации
питания, список детей,
питающихся
бесплатно, докуl\4ellTbi,
подтверждающtIе
статус семьи;
подтверждаIоllitjе
докупtеllты об
организации
индивидуаJIьного
гIитании

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Ежедневно8.1. Контингент питающихся
детей

График приема пищиКомиссия по
контролю за
организацией и
качеством гIитания,
бракермtу готовой
продукции

Еrкедневно8.2. режим питания

организации
питаниrI

по проверкеКомиссия по
коIrтролю за
организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Ежедневно8.з Гигиена приема пищи


